19-6-2007

(FAFPZETTA UUFFITIALE DELLA REPUBBLICA [TALIANA

AvLALE/ ALLE &ATD

Serie gener m’{* - n 140

Alla data di cut al comma | sono soppressi;
la circoscrizione doganale di Trieste;
P'ufficio tecnico di finanza di Trieste;
il laboratorio chimico delle dogane di Trieste;
la dogana di Fernetti;
la dogana di Muggiy;
la sezione doganale del porto industriale;
la sexione doganale di Prosecco;
la sezione doganale del punto (tanco nuove;
la sezione doganale del punto franco vecchio;
lz sezione doganale di Rabuiese;
la sevione doganale di San Sabba;
la sezione doganale dello scalo Legnami;
la sezione doganale di Villa Opicina.

['ufficio delle dogane di Trieste, che comprende le
serioni di cul al comma 2, ha competenza territoriale
sulla provineia di Trieste.

Iufficio delle dogane di Trieste assume le compe-
tenve della soppressa circoscrizione doganale di Trieste
e del soppresso ufficio tecnico di finanza di Trieste.

La serione operaliva territoriale di Ferneto assume le
competenze della soppressa dogana di Fernetti, della
soppressa sezione doganale di Prosecco e della sop-
pressa sezione doganale di Villa Opicina,

La serione operativa territorigle del porto indu-
siriale assume le competenze della soppressa dogana
di Muggia, della soppressa sezione doganale del
porto industriale, della soppressa sezione doganale 4
di San Sabba, della soppressa serione doganale dello,

Scalo Legmml edella soppressa sezione dogdnéﬂc“ﬂ
Rabuiese. !

La sezione operativa territoriale del punm\fmncn
nuove assume le compelenze della aoppmﬁa striong
doganale del punto [ranco nuovo. N

La sezione operativa territoriale del sto franco
vecchio assume le competenze della sog 554 SCHI0NC
doganale del punta {tanco vecchio.

: : o : :
La sezione operativa !;tborritorég,c! tmico di Tricsle
assume le competenye del soppréssd laboratorio chi-
mico delle dogane di Trieste.

Al direttore dell'ufficio delle 'ﬁpg e di Trieste ven-
gONo d.L!.rsbu]lc: le LUTﬂpLLLDJ’E”ﬂEI direttore della sop-
pressa circoscrizione dogatale di Trieste, del direttore
del soppresso wilicio tecngeg.di finanza di Trieste e del
direitore del soppresse “laboratorio  chimico delle
dogane di Trieste. L™

A decorrere dalla’ data di cui al comma 1, I'Ufficio
delle dogane di Tigste & strutturato, in conformita a
quanto prurnm,,ga-ﬂ arl. 7, comma 3, del regolamento
di amministrazipre ai fini dello :ﬂ-ﬂlglm:.nl{} delle fun-
zioni assegnatesnelle aree di gestione dei tributi, delle
verifiche dé:q%mmfh e delle attivita antifrode, di
gestione d{J ontenzioso e di assistenza e informazione
agh utenti in un ufficio di stafl per le attivita di pro-
grammarione ¢ controlle operative, alfan generali,
gi:SIiCIFlC risorse g audit interno, analis: del rischi e audit
di impresa.

T responsabile dellarca gestione dei tributi d&Eﬁ LIffi-
cio delle dogane di Trieste assume le r:emg-:,ten‘m in
materia contabile, di ricevitore capo ed ha=glle suc
diretre djpeudenze il cassiers dell’area stessa’td i@ cas-
sieri delle sezioni operafive LcrnLnrmh‘ di cui al
comma 2. ,;«h

Fing all’emanazione del regoland di servizio
del personale degli uffict delle dogane rimangono in
vigore le disposizioni del regglamento di servizio
per il personale delle dogdne approvito con Tegio
decreto 22 maggio 1941, ]'B'E,fc quelle del regola-
mento di servizio per il ;‘J..,!'%ﬂ-!f'ld](., delle imposte di
fabbricazione, approv dEﬂ__LEm *decrelo del Presidente
della Repubblica 10 gengaio 1962, n. 83, in quanto
applicabili. S

Roma, 12 g;ugrngﬁhﬂ?
Il divettore: GUATANA
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A
CONFERENZA PERMANENTE PER I RAP-
PORT RA LO STATO, LE REGIONI E

LB, PROVINCE AUTONOME DI TRENTO
EBOLZANO

BR(T‘FVEDIME’-“JTG 3l maggio 2007,

3 lntesn_ ai sensi dell’articolo 8, comma 6, della legpe 5 giu-

|gno 2003, n. 131, tra il G:Wﬂ'nu, fee regioni & le province anto-

nome di Trento e di Bolzano, concernente una deroga specifica,
norme transitorie e talune disposizioni gencrali per gli stabili-
menti di macellazione. (Rep. attin. [13/CSR).

LA CONFERENZA PERMANENTE PER I RAP-
PORTI TRA LO STATO, LE REGIONT E LE PRO-
VINCE AUTONOME DI TRENTO E BOLZANO

Mella odierna seduta del 31 maggio 2007;

Visto il regolamento (CE) n. 832/2004 del Parla-
mento curopeo ¢ del Consiglio del 29 aprile 2004
sullgiene dei prodotti alimentari;

Vista il regolamento (CE) n. 853/2004 del Parla-
mento europeo ¢ del Consiglio del 29 aprile 2004 che
stabilisce norme specifiche in materia d'igiene per gh
alimenti di origine animale, il quale allart. 19, para-
erafi 3 e 4, prevede che pli Stati membri, senza compro-
mettere il raggiungimento degli obiettivi del regola-
mento stesso, possono adollare misure nazionali per
adattare 1 requisiti specifict di coi allfallegato TT1 del
medesimo regolamento, al fine di consentire 'utilizza-
zione ininterrotta di metodi tradizionali di macella-
zione e per renere conto delle esigenze delle imprese
del settore alimentare situate in regioni soggetie & parti-
colari vincoli geogralict;

Visto il regolamento (CE) n. 854/2004 del Parla-
mento curopen ¢ del Consiglio del 29 aprile 2004 che
stabilisce norme specifiche per Porganizrarions di con-
trolli ulficiafi sul prodotii di origine animale destinan
al consumo umano;

o
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Visto il regolamento (CE) no 882/2004 del Parla-
mento curopeo ¢ del Consiglio del 29 aprife 2004 rela-
tivo ai controfli ufTiciali intesi a verificare la conformita
alla normativa in materia di mangimi & di alimenti e
alle norme sulla salute ¢ sul benessere degli animali;

Visto 1l regolamento (CE) n. 20762003 della Com-
missione del 3 dicembre 2005 che fissa disposizionm
transitorie di adeguamento ai regolamenti del Parla-
mento europeo & del Consiglio (CE) n. 833/2004, (CE)
n. 3542004 ¢ (CE)Y n, 882/2004 & che modifica i regola-
menti {CE) n, 8532004 ¢ (CE) n. 834/2004, 11 guale
all’art. 4 dispone che, in deroga afl’arl 4, paragrafo 1,
del regolamento (CE) n. #53/2004, gli operatori del set-
tore alimentare che prima del 17 geanaio 2006 sono
stati autorizzati a immettere § prodotti alimentari d'ori-
gine animale sul loro mercato nazionale possono conti-
nuare a immettere tali prodotti su tale mercato con un
marchio nazionale che non possa esserc confuso con 1
marchi di ewi allart. 5, paragrafo 1, def regolamento
(CE) n. 853/2004. fino a quando "autorita competente
non abbia riconosciute, conformemente all’art. 4, para-
grafo 2, del regolamento (CE) n. 853/2004, gli stabili-
menti che trattano tali prodotti;

Visto Part 8 comma 6, della legge 5 glugno 2003,
n. 131, il quale prevede che, in sede di Conferenza
Stato-regioni, il Governo pud promuovere la stipula di
intese dirette a favorire l'armonizzazione delle rispets
tive legislazioni o il raggiungimento di posizion! unita-
ric o il conseguimento di obiettivi comuni; ol

Considerato che bisogna lulelare 1 metodi tradizio-
nali di macellazione dei macelli che svolgono scgﬁiziu
di macellazione per 1 piccoli allevatori insistenti su un
bacino territoriale limitato, nonché su aree geografiche
sottoposte a difficolta di ordine iogistico}, Sy

Considerato che la deroga alla misura‘silla presenza
delle stalle di sosta presso taluni macellper ungulan
rappresenia un adattamento dei requisicidi e all’alle-
gato 111 del regolamento n. 833/2 580Za COMmMpro-

i
Cg tivi del regola-
I

P

metters il raggiungimento degli
mento stesso;

Tenuto conto che bisognaftutelare leconomia di
caraltere marginale nunch%;u??nsuntiru I'utilizzazione
ininterrotta di talune praticliegonsuetudinarie;

Considerato che ai sensidellallegato 111, sezione 1,
capitolo VII, paragrafé 3,%lettera 2), del regolamento
(CE) n. 853/2004, bisogra specificare le norme per il
trasporto delle carmi™di unguolati domestici appena
macellati che non abBiano raggiunto la temperatura di
cui allallegato Wlisézione 1, capitolo VII, punto 1, let-
tera a), del regoldmento (CE) n. 853/2004, per permet-
Lere la produsione di prodoti specilicr;

Vista la pfeposta di intesa in oggetto pervenuta dal
M.inisze&;};‘dﬁﬂa salute con nota in data 11 aprile 2007,

Vista¥d noty in data 11 maggio 2007, con la quale la
rtgiun{:‘.’ﬁmuﬁna, coordinatrice interregionale in sanitd,
ha ¢nitinicato il parere tecnico favorevole sulla propo-
sta di-inlesa in oggetio;

Acquisito, nel corso dell’odierna sedula, Uassenso del
Governo, delle regioni e delle province autonome di
Trento ¢ Bolzano sul testo della presente intesa;

Sancisce iniesa \{%/

. - - ey s
tra il Governo, le regioni e le proviage, autonome di
Trento e di Bolzano nei termini di sgiuito riportati:

ol
e
e
£

’f'ﬁ--\
! ]
DEROG

.
Artey
~7

l. Le regionie le pmﬁi\?‘ﬁe autonome di Trento ¢ Bol-
zano, con propri proyvedimenti, possono disporre
deroghe permanenfi ab requisito relativo alla presenza
delle stalle di sosti e dei recinti di attesa previsto all'al-
legato 1L seziomt L capitolo I punto . del regola-
mento (CE) fd,853/2004, limitatamente al riconosci-
mento deglj:‘ét;s ilmenti di macellazione i nidotta
capacita p_rud‘uftiva,

Capo I

2 Ilﬁgiiiﬁedilnento di deroga di cui al comma |,
I

deve ,ED rmarsi alle seguenti prescrizioni:
. : 2
@) In nessun caso deve essere consentito il pernotto
degti gnimali nello stabilimento di macellazione;

i - = orn
A ¥h) deve trattarsi di animahi introdotti nello stabili-

mnto di macellazione direttamente provenienti da un

Tallevamento o da un mercato situato nella medesima

| provincia in cui si trova lo stabilimento di macellazione,
oppure da provincia contermine a quella ove si trova
situato lo stabilimento di macellaxzione. Nel caso di ani-
mali provenienti da un altro Pacse membro, il terrilorio
in ew st trova Uallevamento o 1] mercato, da cul essi
devono essere sempre inviati direttamente allo stabili-
mento di macellazione, deve comungue confinare con
la provincia in cul @ situato lo stalwlimento di macella-
zione, In tutti i predetti casi deve comungue cssere a55i-
curato il tispello delle disposizioni in materia di benes-
sere animale durante il trasporto;

¢} nelle stabilimento di macellazione, il punto di
scarico degli animali deve essere strutturato ed atirer-
zalo in modo da consentire il corretto svolgimento della
visila ante mortem, nonche da garantire U'incolumita
del personale addetto ed il rispetto delle disposizioni in
materia di benessere animale;

d} durante il periodo intercorrente tra l'arrivo
nello stabilimente di macellazione del mezzo di tra-
sporto che reca Panimale o il gruppo di amimali, il loro
scarico dal mezzo di trasporto e Pavvie alla macella-
#one, agli animali deve essere assicurata la possibilita
di abbeveraggio;

¢) subito dopo il loro scarico dal mezzo di tra-
sporto, gli animali devono essere avviati alla macella-
zione solo dopo essere stati sottoposti, con esito favore-
vole, alla visita ante mortem da parte del veterinario
ufficiale preposto allo stabilimento di macellazione,

3, Nel provvedimento regionale di cui al comma 1, ai
fini dellapplicabilita della derogy, deve essere indicato
il imite produttivo giormalicre massimo dello stabili-
mento di macellazione.
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Cupa Il
Disposize L’]'r*:li TRAMNSITORIE
Art 2

1. D'autoriti competente al fine di poter riconoscere,
ai sensi dellart. 3, paragrafo 1, del regolamento (CE)
n. B54/2004, uno stabilimento in attivitd ai sensi del-
Fart. 4 del regolamento (CE) n. 20762005, deve pre-
viaments revocare autorizzazione nilasciata ail sensi

degli articoli 5 e 6 del decreto legislativo 18 aprile
1994, n. 286;

dellart. 14, comuma 2, del decreto del Presidente
della Repubblica 30 dicembre 1992, n. 559, conforme-
mente agli articoli 5 ¢ 6 del decreto legislativo 18 aprile
1994, n. 286;

deli’'art. 13 del decrelo del Presidente della Repub-
blica 10 dicembre 1997, n. 495;

dellart. 14, comma 2, del decreto del Presidenie
della Repubblica dicembre 1992, n. 559, conforme-
mente all’art, 13 del decreto del Presidente della Repub-
blica 10 dicembre 1997, n. 493,

2. Al fine dell’'otienimento del riconoscimento di cul
all’art. 4, paragrafo 2, del regolamento (CE) n. 853/
2004, il responsabile legale di uno stabilimento in atti-
vitd ai sensi dell’art. 4 del regolamento (CE) n. 2076/
2003, invia apposita domanda entro ¢ non oltre il
31 dicembre 2008, nel rispetio delle procedure previste
dall’autoritd competente.

3. Per le operazioni di bollatura sanitaria delle carni

di ungulatl domestici ¢ di selvagginag di grosse dimen- ¢

sioni ottenute in stabilimenti di macellazione in atti%%i’}
i senst dell’art. 4 del regolamento (CE) n. 20?(:{@\2{ :
viene usato materiale di bollatura di forma rr;,% -
lare, che deve misurare almeno 6 cm in larghcrza o
4 cm in alterza, con caratteri di stampa L‘,hg"ﬂ-cvuno
avere un’aliexes di almeno 08 cm per le fudicazioni
riportate nelle parti superiore ed lnferiore{[ﬁi almeno
1 cm per la sigla ed il numero, e deve recare le seguenti
indicazioni: et

al nclla parte superiore UVindig@one dell’unita
sanilaria locale nel cui territorig™Sk trova lo stabili-
menio; b

5) al centro il oumero d’identificazione atiribuito
all'impianto dalla regions 0@ provincia autonoma
seguito dalla lettera M o ,&g; seconda che si tratti di
macello o di laboratono gh_pﬁ'.innamcnr.n;

) nella parte infer ‘?ﬁ,il nome della regione o pro-
vincia autonoma nel Byl territorio si trova lo stabili-
mento. b

4. Per le operazioni di marchiatura d'identificazione
delle carni di ungQlati domestici ¢ di selvaggina di
BTOSSC dimcnﬁiqn?‘ﬂLlcnuLc negli stabilimenti di sezio-
namento in aefwitd ai sensi dell'art. 4 del regolamento
(CE} n. EQ_?Q'_ 5 51 applicanc le prescrizioni di cul
ali'a]legatl_&f:}, sezione 1, lettere A) e ), del regola-
mento CE™ B53/2004, mentre la forma del marchio
d'identificazione deve essere rettangolare ¢ deve ripor-
tare le indicazioni di cul alle leftere o), b e ¢} del
comma 3 del presente articolo.

5. Gh stabilimenti di macellazione per ungalat, in
ativita a1 senst dellface. 4 del regolanu;&‘;g}"tﬂ‘.ﬁj
n. 2076/ 2005, rispettano la capacitd oraria spassima di
macellazione fissata dall'autoritd competente, € comun-
que continuano & non poter superare il lihite produt-
tivo annuale e settimanale pTECGdﬂI‘lL:l‘%:I‘ILC fissato,

6. Gli stabilimenti di sczioname -T;‘;’pcr ungulati in
attivitd ai sensi dell’art. 4 del regolamento (CE)
n. 2076/2005 continuano a rispebire la capacild pro-
duttiva giornaliera [ssata dallautoritd compelente,
che comungue non pud superargd] limite di produzione
massino di cingque tonneHatd a settimana di carni
disossate ovverp l’cquiva!iﬁte i carni in osso.

e o,
7. Il marchio d'id&mif:{éazimne delle carni di pollame,
di lagomaorli, :JLtcnu}é‘m stabilimenti di macellazione
in attivitda al sensi_dgilarl. 4 del regolamento (CE)
n. 207672005, dev L“c'pan: le seguenti indicazioni:

a) nella patte-superiore; PAzienda AUSL nel cui
territorio & u};dga“io lo stabilimentao;

&) al eeatro il codice di identificazione regionale
attribuite’ allo stabilimento ai sensi dellart. 13 del
decretoAdél/Presidente della Repubblica 10 dicembre
1997, p. 495 ovvero ai senst dell’art. 14, comma 2, del
decrétd el Presidente della Repubblica 30 dicembre

19927, 559,

%
{EE:I’ quanto concerne 'applicazions e il metodo per la
parchialuru d'identificazione si applicano le prescri-
Srioni di cul allallegato L sezione I, lettere al e ¢, del
regolamento CE n. 853/2004.

8. Gli stabilimenti di macellazione di pollame e lago-
maorfl in attivitd ai sensi dellart. 4 del regolamento
(CE) nn. 2076/ 2005 rispettano la capacita produttiva fis-
sata dall’autoritd competente, che comunque non puo
superare 1150000 capl macellati all’anno,

9. Gl stabilimenii di sezionamento di pollame e lago-
morfl in attivitd ai sensi dell’art. 4 del regolamento
(CE) n. 2076/2005 rispettzno la capacild produitiva
giornaliera fissata dall’autoritd competente, che
comungue non pud superare il limite di prodwaonc
massimao di tre tonnetlate alla settimana.

Art. 3.

1. Gli elenchi degli stabilimenti che operano ai sensi
dell’art. 4 del regolamento CE n. 2076/2005, gia auto-
rizzati prima del 1° gennaio 2006 ai sensi:

degli articoli 5 e 6 del decreto legislativo 18 aprile
1994, n. 286;

dell’art. 14, comma 2, del decrete del Presidente
della Repubblica 30 dicembre 1992, n. 5359, conforme-
mente agh articoli 5 e 6 del deereto legislative 18 aprile
1994, n, 285, per Iz macellazione di artiodatiili selvatici
dallevamento;

dell’art. [3 del decreto del Presidente della Repub-
blica 10 dicembre 1997, n. 4595;

21
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dell’art. 14, comma 2, del decreto del Presidente
della Repubblica dicembre 1992, n. 539, conlorme-
mente all’art. 13 del decreto del Presidente della Repub-
blica 10 dicembre 1997, n. 495,

vanno compilall ¢ mantenuti aggiornati da parte delle
regioni e delle province aulonome.

2 Gl elenchi regionali degli stabilimenti di ungulati
in atbivita =i sens dellart, 4 del regolamento (CE)
n. 2076/2005 vanno distinti in 2 sevioni, una relativa
ai macelli ed una ai laboratorn di sexionamento; per cia-
scuno stabilimento deve essere riportalo:

il codice didentificazione assegnato, il quale é
costituite dalla sigla dell’Arienda sanitaria locale nel
cui territorio € sito lo stahilimento separato da una
barra dal numero d'identificazione regionale assepnalo
scparato da una barra dalla lettera M o 5 per I'identifi-
cazione dells tpologia di attivicd;

la ragione sociale;

la sede operativa;

il rappresentante legale;
le specie trattate.

3. Gl elenchi regionali degli stabilimenti di pollame e
lagomorfi in attivita ai sensi dell’art. 4 del Regolamentoy]
(CE) n. 2076/2005 devono recare per clascuno stahilis|
mento: S

il codice d'identificazione veterinario as,segn%}o;

la ragione sociale;

. ra "{h‘ ?...
la sede operativa; SN
il rappresentante legale; -.:::\’
7

le specie tratiate. e
4. Il codice d'idenlilicazione, cﬁi.“m}x?al prime punto
del comma 3 del presente articold, itquale va riportato
all'interno del marchio didentilicizione, & costituito
du v
~%

per le carni di pnllamc.”‘dg.‘é cifre iniziali che identi-
ficano la regione o proyigcia autonoma separate da
una barra dalle cifre &ssiw che identificana 1'im-
pianio precedute dalla lettera «Vw», sepuarale con una
barra dalla letiera M e.S per Nidentificazione della tipo-

logia di attivild (essXa/ VXK M)
7
per le car “lagomorfi ¢ selvaggina di alleva-

i_di
mento: due Cii’g;"i’nizia]i che identificano la regionc o
provincia sulondma separate da una barra dalle cifre
successive Shesidentificano Uimpianto precedute dalia
lettera « (éeparatt con uni barra dalla lettera M o §
per !'ideﬁf: icazione della tpologia di attivita,

S.MI:g_‘_fegiuni ¢ le province autonoms trasmetlono
anruabmente al Ministero della salute detti elenchi
aggiornati, fino al termine del periodo transitorio pre-
visto dal regolamento CE oo 2076/2005, ed inviancg
copia di ogni provvedimento che apportata modifica
all’elenco stesso.

Capo I11 _4‘_‘_-_, :

DISPOSIZIONT AFFLI CATI:_‘?B,PE‘

e
7
T

.

1. Tn applicazione dellalle T;:HL sezione I, capito-
lo 11, punto 6, del regolamentix¢CE) n. 853/2004, qua-
lora il macello non dispodga,di uno spazio separato
datata di strutture per la,puli¥ia, il lavaggio e la disinfe-
zione dei mezzi di trasporte per il bestiame, il servizio
veterinario compele L%twvud: ad autorizzare for-
malmente il responsabile dello stabilimento & potersi
avvilere a tal [inﬂ‘*d,i)spazi e strufture esterm all’im-
pianto di nmce!ié[}idﬁne_. ufficialmente autorizzati,

Art 4,

2.1 rc;ﬁpuq}%ajgi?c dell'impianto di macellaxione deve
poter esibire 1 gualsiasi momento Pautonizzazione di
cui al commi 1, sulla gquale deveno comparire gli
estremi dalld struttura esterna presso la quale vengono
ini’iat{ief-‘ll;}po‘:?_zi di trasporto per il bestiame,

P
L s Art. 5.
AN
LY

i
E

‘*-.J__'l. In applicarione deilallegato 111, sexione I, capito-
4o VII, punto 3, del Regolamento CE n. 833/2004 il tra-
sporto delle carni di ungulati domestici appena macel-
lati che non abbiano raggiunto la temperatura di ew al
punto 1 dellallegato I, serone [ capitolo VI del
Regolamento CE n. 853/2004, destinate ad una macel-
leria o destinate ad un laboratorio di sezionamento,
per permettere la produzione di prodotti specilict, pud
avvenire purche autorizzato dal servidio velerinario
competente, & condizione che:

a) il trasporio delle carcasse avvenga direllamente
dal macello. o dal laboratoric di sczionamento situato
net locali del macello, verso una macelleria o un labora-

torio di serionamento o un laboratorio di produzions
di prodaotti a base di carne;

&)1l trasporlo izl immediatamente dopo i1 ter-
mine delle operazioni di macellazione;

¢) la durata del trasporto non superi le due ore;
d) in autocontrollo venga applicata un’apposita
procedura per garantire la sicurezza delle carni traspor-
tate wa caldon;
¢) venga mantenuta registrazione presso lo stabili-
mento di macelladione dei quantitativi di carni esitate
wd caldos.
Roma, 31 maggio 2007
Tl presidente: LANZILLOTTA

I segretario: BUsia
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