Die Bestimmung der polaren
Bestandteile im Frittierfett
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Beim langeren Frittieren verdirbt das Fettsteigt
der Anteil an polaren Bestandteilen.
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Bildung von Schaum und Rauch

starken Verfarbung und der
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| composti polari possono
superare il limite di legge del 25
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Auch klare und anscheinend
wenig verwendete Ole, kdnnen
den gesetzlichen Grenzwert fur
die polaren Bestandteile
ubersteigen 25 %.
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Das Labor fur Lebensmittel-
analysen verwendet die
amtliche Methode zur Bestim-
mung der polaren Bestandteile
im Frittierfett.
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Dabei werden mittels

Chromatographie die polaren
Bestandteile von den anderen
Bestandteilen des Ols getrennt.
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Zu Beginn werden die Muster
filtriert.
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Das Ol wird dann in einen
Messkolben eingewogen.
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Die Glasapparaturen werden
vorbereitet.
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Die Trennung erfolgt
chromatographisch in einer
Glassaule.
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"Eh Die Saule ist mit Kieselgel

ml gefullt. In den oberen bereich

B der Saule wird das Ol eingefiihrt

A P und eine Losungsmittel zur
Spulung (Eluition) zugesetzt
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Bei der Eluition werden polare
und unpolare Bestandteile
getrennt.
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Dabel werden mit einem
Losungsmittel die unpolaren
Bestandteile aus der Saule
gelost...
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...wahrend die polaren
Bestandteile, aufgrund ihrer
chemischen Beschaffenheit,
vom Fullmaterial der Saule

gebunden werden.
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Das Losungsmittel wird in
einem Vakuumverdampfer
entfernt.
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Im letzten Schritt werden die
eluierten unpolaren Anteile
gewogen.
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Aus der Differenz mit der zu
Beginn eingewogenen
Fettmenge errechnet man den

Gehalt an polaren Bestandteilen
im Frittierfett.
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